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(074
Bu calismanin amaci1 gida sektoriinde onemli payr olan
lokantaciligin tarihsel olarak degisim ve gelisimine 151k tutup,
Trabzon’da 1856 yilindan beri pilavi gramla satan Kalkanoglu Pilav
Lokantasi’n1 tanitmaktir. Bu baglamda c¢aligmada Kalkanoglu Pilav
Lokantasi’na dair tarihsel siire¢ Ozetlenmis ve kusaklar itibariyle
isletmeye iligskin bilgiler sunulmaya calisilmigtir. Hem tarihi hem de
kiiltiirel dokularla bezenmis Trabzon’da yeme-i¢gme kiiltiiriine dair
toplumsal hafizanin aktarildigi tarihi mekan olma Ozelligi tasiyan
Kalkanoglu Pilav Lokantas1 ge¢misin dokusuyla gelecek arasinda
koprii vazifesi gormektedir. Kalkanoglu Siileyman Aga’nin “Kepgenin
hilesi, terazinin adaleti vardir.” sloganiyla 1856 yilinda agtig1 ve sonraki
nesillere aktardig1 Kalkanoglu Pilav Lokantasi’nda gliniimiiz itibariyle
gramla pilav, kavurma, kuru fasulye ve hosaf satis1 4. kusak Taner
Kalkanoglu ve ogullar tarafindan gergeklestirilmektedir. Isletmecilik
diizeyinde olas1 haksiz rekabeti Onleyebilmek i¢in marka tescil belgesine
sahip Kalkanoglu Pilav Lokantas: kiiltiirel miras niteliginde olup, bu

tarihi mekéan Trabzon agisindan 6nemli bir yere sahiptir.
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A BUSINESS SELLING RICE DISH IN GRAMS SINCE 1856:
KALKANOGLU RICE DISH RESTAURANT IN TRABZON

ABSTRACT

The aim of this study is to introduce the Kalkanoglu Rice
Restaurant which has sold its rice with gram since 1856 in Trabzon
by shedding light on the historical change and development of the
restaurant which is an important part of the food sector. In this context,
the historical continuum about the Kalkanoglu Rice Restaurant was
summarized and information about the business in terms of generations
was tried to be presented. The Kalkanoglu Rice Restaurant, which is
a historical place where social memories about the culture of eating
and drinking are conveyed in Trabzon which is decorated with both
historical and cultural textures, is a bridge between the past and the
future. Kalkanoglu Rice Restaurant which was opened by Kalkanoglu
Suleyman Aga in 1856 with the slogan of “Ladle has trick, Scale has
justice.” sells rice, roast, dried beans and appetizers in the present day
by the fourth generation Taner Kalkanoglu and his sons. In order to
prevent possible unfair competition at the level of business, Kalkanoglu
Rice Restaurant with trademark registration certificate, is a cultural
heritage and historical place has an important place in terms of Trabzon.

Keywords: Restaurant, Restaurant Sector, Kalkanoglu Rice Restaurant

Jel Code: M10, M19, L66
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1. LOKANTA
1.1 Lokantanin Tanim ve Aciklamasi

Lokanta (Italyanca: locanta), kazang amaciyla agilmis, ¢ok
cesitli yemekler ¢ikaran, miisterilerin para karsiliginda yiyip igtikleri
yerdir.

Tirk Dil Kurumu Sozligi’nde lokanta sdzciigii restoran
(Fransizca: restaure) ve asevi (Osmanlica: ) sozciikleri ile ayn
anlamda kullanilmaktadir.

Yemek ve igmek insanoglunun binlerce yillik seriiveninde en
temel ihtiyaclarindandir. insanlar bu ihtiyaglarini kendi iiretimleriyle ya
da iireticilerinden hammadde ve mamul satin alarak gidermektedir. Ote
yandan yeme ve igme ihtiyaglariin karsilanma sekilleri de, insanlarin
hayat tarzlar1 ve sartlardaki degismeler paralelinde zaman iginde
degisim gdstermistir. Gelinen nokta da ise hayatta kalmak i¢in bedenin
dogal bir eksikligi olan beslenme, giiniimiizde dev bir sektor haline
gelmistir.

Glinlimiiz yiikselen moda egilimleri ele alindiginda, lokantacilik
sektorlinlin 6zel bir 6neme sahip oldugu goriilmektedir. Tiirkiye’de
ve diinyada son yillarda goriilen yagam bi¢imindeki, gelir ve tiiketim
aliskanliklarindaki degisimler, bireylerin ve ailelerin evleri disinda
yemek yemeye yonelmelerini saglamistir.

Yiyecek ve igcecek hizmetlerinin bir endiistri haline gelisi ¢cok
eski caglara uzanmaktadir. Eski ¢aglarda lokantalar yerine hanlar ve
tavernalar kullanilmaktaydi ve bunlar genellikle yolculuk yapmakta
olanlar i¢in kurulmuslardi. Antik Roma’da ise soz konusu sektore
temel alinabilecek isletmeler ekseriyetle meyhaneler ve sokak saticilari
olmustur. Osmanli Imparatorlugu (1299-1922)’nda ise halka yemek
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hizmeti sunan asevleri ve imaretler a¢ilmistir. Giiniimiiz lokantalari,
isletmelerin siparis iizerine yemek hazirlama ve satma isine girmesiyle,
XVIIL. yiizy1l sonlarinda Paris’te ortaya ¢ikmis ve Avrupa’ya hizla
yayilmistir. Monsieur Bouglanger adli Fransiz 1765 yilinda Paris’te
bir ¢orbaci diikkani agmistir (Morgan, 2006: 21; Giiven, 2016: 3). ilk
lokanta ise Fransiz as¢1 Antoine Beauvilliers tarafindan 1782 yilinda
Paris-Rue de Richelieu’da “La Grande Taverne de Londres” adiyla
acilmistir. Bu lokantada, yemek isimleri listelenmis ve belli saatlerde
tek kisilik masalarda servis yapilmistir (Bingol, 2013: 24; Mavis, 2005:
32).

La Grande Taverne de Londres-Paris (1782)

Lokantacilik sektoriinde asil gelisme ise Fransiz Devrimi!
(1789)’nden sonra baslamistir. Clinkii aristokratlarin saltanatinin sona
ermesiyle malikanelerdeki {inlii as¢ilar issiz kalmaya baslamigslardir.
Boylece iinlii as¢ilarin bir kismi ya Fransa’da kalmis ya da diinyanin
cesitli lilkelerine go¢ ederek buralarda kendi lokantalarini agmaya
baslamislardir. Fransa’dan go¢ edenlerin 6nemli bir kismi 1794 yilinda

1 Fransiz Devrimi Fransa’da ki mutlak monarsinin yikilarak yerine Cumhuriyetin
kurulmasi ve Katolik Kilisesi’nin reforma zorlanmasidir.
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Amerika Birlesik Devletleri’ne siginmis ve bdylece lokanta kiiltiiriiniin
yayilmasini saglamislardir (Walker ve Lundberg 2001: 49).

Amerika Birlesik Devletleri (ABD)’nde ise ilk lokanta Isvigreli
Giovanni ve Pietro Delmonico kardesler tarafindan 1837 yilinda New
York’ta “Delmonicos Restaurant’ adiyla a¢ilmis ve kendisini bir
Fransizrestorani olarak ilan etmisti. Daha sonra ABD’de 1870°li y1llarda
Sanayi Devrimi? sirasinda lokantacilik 6nem kazanmaya baglamistir. O
yillarda ABD’de sehir niifusu artmis, bir sanayi patlamasi yasanmig
ve Amerikalilar yemek saatlerinde evlerinden uzakta kalmislardir.
Iste bu durum Amerika Birlesik Devletleri’nde lokantaciligin énem
kazanmasini ve gelismesini saglamistir (Bing6l, 2005: 28).

Delmonico s Restaurant (1837)

Ingiltere’de ilk lokanta Thomas Rule tarafindan 1798 yilinda
‘Rules Restaurant’ adiyla Londra’da ac¢ilmistir. Almanya’da ilk lokanta
ise John Iffland tarafindan 1867 yilinda ‘Iffland’s’ adiyla Newark’ta
actlmistir (www.foodtimeline.org).

2 Sanayi Devrimi ya da Endiistri Devrimi, Avrupa’da X VIII. ve XIX. yiizyillarda yeni
buluslarin tiretime olan etkisi ve buhar giiciliyle calisan makinelerin, makinelesmis
sanayiyi dogurmasi, bu gelismelerin de Avrupa’daki sermaye birikimini arttirmasina
denir.
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Lokantacilik sektorii, insanlarin hayati fonksiyonlarini devam
ettirebilmeleri i¢in gerekli yiyecek ve igecekleri hazirlayan ve bunlari bir
sistemigerisinde sunan ve her gegen giin gelisen bir sektor konumundadir.
Lokantalarin hepsi insanlara yeme ve i¢gme hizmetleri sunarlar, ancak
baz1 dzellikleri itibari ile birbirlerinden farklilik gosterirler. Ozellikle
lokantacilik konusunda mesleki orgiitlerin gelistigi ve mevzuatin
genis oldugu {ilkelerde lokantalar siniflara ayrilmaktadir. Sunulan
yemegin kalitesi, salonun konforu ve genisligi, kullanilan masalarin,
sandalyelerin, ortiilerin, yemek takimlarinin pahasi lokantalarin hangi
sinifa dahil oldugunu gosterir ve buna gore belirtilen taban fiyatlar
iizerinden hizmet verilir (Tagsdagitict ve Giiger, 2016: 1121-1122).
Ote yandan lokantalar, hedef kitlesi yiiksek satmn alma giiciine sahip
tiiketiciler olan zengin bir meniiye sahip diinya lezzetlerinden seckin
ornekler sunan liiks lokantalar, orta ve alt gelir gruplarini hedef alan
menii, personel, tasarim acisindan profesyonel olmayan servis kalitesi
ve fiyatlar1 diisiik swradan lokantalar, meniisii dekoru, yoreselligi ve
ana temastyla hizmet sunumu yapan Ozellikli lokantalar, ayrildiklari
alan agisindan digerlerine kiyasla kitlelere hitap eden biiyiik Slgekli
lokantalar ve yiyecek - iceceklerin hizla iretilip tiiketiciye hemen
sunuldugu ¢abuk yemek sunan (fast-food) lokantalar olmak tizere bes
grupta siniflandirilmaktadir (Yilmaz ve digerleri, 2013: 51-52).

Lokantacilik  faaliyetlerinin  etkin ve verimli olarak
siirdiiriilmesinde izlenecek siire¢ acgisindan bir takim asamalar soz
konusudur. Bu baglamda planlama, tedarik, koordinasyon, servis,
miisteri iliskileri yonetimi ve geri bildirim Onem arz etmektedir.
Planlama agamasinda, isletme sahip ya da yoneticileri tarafindan hedef
miisteri, biit¢e, tanitim, menii tasarimi gerceklestirilmektedir. Tedarik
stirecinde ham madde temini, stok yonetimi ve tutundurma stratejileri
izlenmektedir. Ote yandan isletme acisindan faaliyetlerin etkin ve verimli
olmas1 i¢in personelin niteliklerine uygun olarak goérevlendirilmesi
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ve koordinasyonunun saglanmasi gerekmektedir. Bu baglamda,
mutfak personeli ile servis arasindaki uyum ve iletisimin etkinliginin
saglanmasi onemlidir. Bunun yani sira zamaninda siparigin alinmast,
islenmesi, hazirlanmasi, servis edilmesi, masa diizen ve temizligi gibi
stregler de hem isletme hem de miisteri agisindan dikkat edilmesi
gereken faaliyetlerdendir. Miisteri iligkileri yonetimi ¢ercevesinde ise
miisteri odaklilik, hizmet kalitesi ve sunumu, ddeme rahatligi, vale/
otopark gibi hizmetler de kalitenin korunmasi ve miisteri memnuniyeti
icin elzem siiregler olup siirekli olarak iyilestirilip gelistirilmesi
gerekmektedir. Genel hatlariyla lokanta isletmeciligi faaliyet siireci
Sekil 1°de gosterilmektedir.
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(Tahsﬂat A ¢ Ham madde ahml/\

* Miisteri memnuniyeti kontrolii

* Denetim/Degerlendirme o Tedarikgiler ile

« Personel veriminin Hedef miisteri kitlesinin iligliler
degerlendirlmesi belirlenmesi o Stok kontrol ve

* Yemek kalite/lezzetin Insan Kaynaklart yonetimi )
degerlendirilmesi planlamasi o Idari 1§lerr}.ler(verg1,

e . Menii planlamasi fatura vb. 6demeler)
* Eksiklerin giderilmesi Biitge planlamast . Pazarlama )

Planlama ( Koordinator )

( Yonetici )

Kasa/Geri
Bildirim

Garson

1 - Mutfak-Servis uefGarson
(_Bulasiker )

( Yemekhane )
N [ Yemeklerin N\ iscisi
|

Dis Operasyon
orevlendirme
Koordinasyon

Usta

Restaurant
Mudiiri

(Siparis alimi pisirilmesi
P Misteriler ile b Standart porsiyonlarin| ¢ Mutfak ve servis i¢in
iligkiler belirlenmesi uygun nitelikte personelin
e Siparis takibi > Temizlik-hijyen bulunmast
(Online ya da kosullarina uyulmas: ||* Personel yonetimi
telefon) » Masa diizenlemeleri ||* Personel arast uyum ve
P Yemek servisi koordinasyonun saglanmas

» Otopark/ vale/

vestiyer hizmetleri | [ Bulagiklarm
\_ ) | yikanmasi vb.

\faaliyetler J

Sekil 1: Lokanta Isletmeciligi Faaliyet Siireci

Kaynak: 7.C. Giimriik ve Ticaret Bakanligi Yaymnlary, 2017: 160
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2. TURKIYE’DE LOKANTACILIK

Tiirkiye’de lokantacilik tarihine bakildiginda, Osmanl
Imparatorlugu déneminde lokantacihigin diger iilkelere nazaran cok
daha gelismis oldugu goriilmektedir. Ornegin, lokantalardan daha
koklii olan kafe ve kafeteryalarin temeli Osmanli Imparatorlugu
doneminde atilmistir. Devlet adamy, tarihgi Pegevi Ibrahim Efendi’ye
gore; diinyanin bugiinkii anlamda ilk kafe ve kafeteryasi 1555 yilinda
Halepli Hukm ile Samli Sems adinda iki kisi tarafindan Istanbul-Fatih
flgesi’ne bagli Tahtakale Mahallesi’nde agilmistir. Avrupa’da ilk kafenin
ise 1672 yilinda Paris Saint-German fuarinda kupalarla kahve satan bir
biife oldugu bilinmektedir (Bingol, 2013: 34).

Anadolu Selg¢uklular1 Donemi (1040-1308)’nde insa edilen
kervansaraylarda baslaylp, Osmanli Imparatorlugu‘nda asevleri
ve imaretlerde devam etmis olan yeme ve igme kiiltlirii giinlimiiz
lokantaciliginin temellerini olusturmaktadir (Yazicioglu, 1998: 23).
Tarih sayfalaria baktik¢a ve derine indikge Osmanli imparatorlugu’nda
lokantaciligin i¢inde bulundugumuz yiizyildan bile daha ileri
seviyede oldugu goriilebilmektedir. Oyle ki kendi konularinda o
kadar ustalasmislar, 6rnegin sadece salata satis1 yapan lokantalar
olusturmuglardir. Buna ek olarak Evliya Celebi‘nin Seyahatnamesi’nde
Sultan IV. Murat Donemi (1623-1640)’nde lokantaciligin ne kadar
onemli ve genis bir sektor oldugu da anlatilmaktadir.

Osmanli Imparatorlugu sinirlarinda bugiinkii anlamda ilk lokanta
Abdullah Efendi tarafindan 1888 yilinda Istanbul - Galata’da ‘Viktorya’
adiyla agilmis ve adi1 1890 yilinda ‘Abdullah Efendi Lokantasi’ olarak
degistirilmistir. Bugiin Osmanli mutfaginin 6zelliklerini tasiyan bu
Lokanta, ‘Hacit Abdullah Lokantasi’ adiyla hizmet vermektedir (Bing6l,
2013: 43). Bu Lokantadan sonra Hac1t Ahmet Doyuran tarafindan 1897
yilinda Istanbul - Sirkeci’de ‘Konya Lezzet Lokantasi’ agilmis ve daha
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sonra ad1 ‘Konyali Lokantasi ‘ olarak degistirilmistir. Bu Lokanta bugiin
‘Konyalr’ adiyla hizmet vermektedir (Giirsoy,2004:159).

Haci Abdullah Lokantast (1888)

Konya Lezzet Lokantast (1897)

Tirkiye’de lokantacilik sektoriiniin - gelisiminde, asevleri
ozellikle Bektasi ve Mesnevi dergahlar1 da 6nemli bir yer tutar. Ayrica
Osmanli Saray Tegskilati’nda ve Yeniceri Ocaklarinda da yeme ve igme
hizmetlerinin diizenlenmesine 6nem verilmekteydi.
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Tiiketicilerin demografik oOzelliklerinin ve yasam tarzlarinin
degismesiyle, calisma hayatinin yogunlagsmasi, kadinlarin is hayatinda
daha fazla yer bulmasi, sehir hayatinin zamani cabuk tliketmesi,
hane halkinin gelirinin artmasi gibi sebeplerden dolay: aileler artik
eskisi kadar evde yemek yapmaya ve yemeye zaman ayirmamaktadir.
Dolaysiyla kisiler disarida yemek yemekte ya da digsaridan eve yemek
getirmektedir. Bu da lokantacilik sektoriiniin hizla gelismesine sebep
olmaktadir (www.muratsaylan.com). Bu baglamda lokantacilik
mesleginin bolgesel olarak dagilimi asagidaki Tablo 1°de gosterilmistir.

Tabloe 1: Tirkiye’de Lokantacilik Yapan Esnafin Bolgesel Dagilimlari (2017)

Bolgeler Kayith Esnaf Yiizde(%)
Sayisi
Marmara Bolgesi 11331 27
Ege Bolgesi 7742 18
Akdeniz Bolgesi 7519 18
I¢ Anadolu Bélgesi 5651 13
Dogu Anadolu Bolgesi 2591 6
Orta Karadeniz Bolgesi 2118 5
Gilineydogu Anadolu Bolgesi 2 041 5
Dogu Karadeniz Bolgesi 1714 4
Bat1 Karadeniz Bolgesi 1559 4
Toplam 42 266 100

Kaynak: 7.C. Giimriik ve Ticaret Bakanligi Yaywnlary, 2017: 158

Ote yandan lokanta isletmeciligi, bagl oldugu hizmet sektoriiniin
en fazla talep goren ve dolayisiyla rekabetin en yogun yasandig: alt
sektorlerden biridir. S6z konusu alt sektorde talep yogunlugunun
olmasinda, yiiksek siiriimiin ve karliligin (briit kar % 50) olmas1 da
onemli bir etkendir. Lokanta isletmelerinde karliligin artmasi c¢alisan
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sayisini da artirmisti. Bu baglamda lokanta isletmelerinde calisan
sayisina iliskin durum asagida Tablo 2°de gdsterilmistir.

Tablo 2: Tiirkiye’de Lokanta isletmelerinde Calisanlarin Sayis1 (2011-2015)

Yillar Calisan Sayisi
2011 80 958
2012 106 739
2013 122 202
2014 146 214
2015 142 187

Kaynak: T.C. Giimriik ve Ticaret Bakanligi Yayinlary, 2017: 164

3. TRABZON’DA LOKANTACILIK VE KALKANOGLU
PiLAV LOKANTASI

3.1. Genel Aciklama

Trabzon, 4000 yillik tarihi gegmise sahip; Fatih Sultan Mehmet
’in 1461 yilinda fethettigi, Yavuz Sultan Selim’in 29 yil valilik yaptigi
ve Kanuni Sultan Stiileyman’in da 1495 yilinda dogdugu bir ildir.

Kanuni Sultan Siileyman’'in Dogdugu Ev (1495)
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Bugiin (2017) Trabzon Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birligi
(1953) ile Trabzon Ticaret ve Sanayi Odas1 (1884)’na kayith 418
yiyecek ve igecek isletmesi bulunmaktadir. Bunlarin 295 tanesi
lokantacilik (kofte, kebap, doner ve her tiirlii yemek) igini 49 tanesi
aperatif yiyecek maddeleri imal ve saticilik (tantuni, kokoreg, gozleme,
katmer) isini, 25 tanesi hamburger, pizza, tost, kumpir isini, 12 tanesi
her ¢esit yemek hazirlama isini, 12 tanesi pide ve lahmacun isini ve 25
tanesi de kahvalt1 igini yapmaktadir. Ayrica Trabzon’da fastfood tarzi
lokantalarin sayis1 Trabzon Lokantacilar Esnaf Odasi verilerine gore 59
dur. Trabzon’daki fastfood restoranlara 6rnek olarak; Bay Doy Doy, By
Diiriim, Colakoglu Fastfood, Damla Fastfood, Doy’s Doy’s Fastfood,
Emral Fastfood, Hiirmola Burger, Kuzen’s Fastfood, Liva Fastfood, Mr.
Burger, Somine Ocakbasi, Atistir Fastfood, Pidecim, Tanjant Fastfood,
Tatburger, Tonbis Fastfood, Tuvana Slow Food, Finika Fastfood,
Menekse Fastfood verilebilir.

Lokanta kiiltiiriinde tek tip yiyecek satisi ile topluma hizmet
veren lokantalar da vardir. Bunlara 6rnek olarak Atom Tost, Bekiroglu
Doéner, Bereket Doner, Can Kebap Salonu, Adiyaman Cigkoftecisi,
Cevizalti Kéfte, Cardak Pide, Cigkofteci Omer Usta, Diiriim Kemal,
Ekotat Kebap, Gani Balik, Gurme Kebap, Imren iskembe, Istanbul Kir
Pidesi, Kalkanoglu Pilav, Katik Doner, Komogene Cigkofte, Kon Kon
Pide, Korner Izgara, Lezzet Balik, Mc Balik’s, Mc Ddner, Ocakbasi
Kebap, Sahil Kebap, Sanayi Pide Lokantasi, Sultan’s Kéfte, Sampiyon
Kokoreg, Yaren Kofte Salonu, Musa Usta Corba Salonu, Babadan
Tavuk Doner, Er Lahmacun Salonu, Gazi Usta Kebap ve Lahmacun
Salonu verilebilir.

Trabzon’da lokanta isletmeleri Turizm Isletme Belgeli ve
Belediye Belgeli olarak siniflandirilmaktadir. Turizm Isletme Belgeli
lokanta T.C.Kiiltiir ve Turizm Bakanligi’ndan isletme belgesi alarak

59



Accounting and Financial History Research Journal Sep. 2018 Special Issue

faaliyet gosteren ve denetimleri anilan Bakanlik tarafindan yapilan
yerdir. Belediye Belgeli lokanta ise kurulus sirasinda gerekli izinlerin
bagli olduklar1 belediyelerden alindig1 ve denetimlerinin belediyeler
tarafindan yapildig1 yerdir. Trabzon’da Turizm Isletme Belgeli
Lokantalar Tablo 3, Belediye Belgeli Lokantalar ise Tablo 4’te
gosterilmektedir.

Tablo 3: Trabzon Sehrinde Turizm Isletme Belgeli Lokantalar

Siileyman Park | Kalkinma Mah. Rize Cad. Atatiirk Bulvari. Nr.:140
Restaurant Ortahisar-TRABZON

Ibrahim Liman | iskenderpasa Mah. Sehit Ibrahim Karaoglanoglu Cad.
Restaurant Nr.:42/C Ortahisar-TRABZON

Roksalana Iskenderpasa Mah. Kunduracilar Cad. Nr.:5/E Ortahisar-
Restaurant TRABZON
Olta Balik

Konaklar Mah. Rize Cad. Nr.:152 Ortahisar-TRABZON
Lokanta

Kaynak: http://www.trabzonkulturturizm.gov.tr
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Tablo 4: Trabzon Sehrinde Belediye Belgeli Lokantalar

Iskenderpasa Mah. Belediye Cad. Atatiirk Alan1 Nr.: 6

Cemil Usta Ortahisar-TRABZON

Cardak Pide Kemerkaya Mah. Uzun Sokak Nr.: 4 Ortahisar-
Salonu TRABZON

Gazipasa Mah. Taksim Cad. Atatiirk Alan1 Nr.:2/B

Cmar Lokantast Ortahisar-TRABZON

Faroz Kofte- Yali Mah. Devlet Sahil Yolu Cad. Nr: 104 Ortahisar-
Balik TRABZON

Fevzi Hoca Cars1 Mah. Kahramanmaras Cad. Ipekyolu Is Merkezi
Kofte-Balik Nr.: 52 Ortahisar-TRABZON

Gelik Lokantas1 | Ortahisar Mah. Uzun Sok. Nr.: 64 Ortahisar-TRABZON

Harran Kebap | Kemerkaya Mah. Kahramanmaras Cad. Altunlar Is Hani

Salonu Nr.: 24 Ortahisar-TRABZON
Hiirrem Sultan | Iskenderpasa Mah. Kahramanmaras Cad. Atatiirk Alan
Sofrasi Nr.:9 Ortahisar-TRABZON

Yenimahalle Mah. Devlet Sahil Yolu Cad. Nr.:269

Ikram Sofrasi Ortahisar-TRABZON

Kadakal Sahil

L. Yali Mah. Devlet Sahil Yolu Cad. Ortahisar-TRABZON
Tesisleri

Kalkanoglu Pazarkap1 Mah. Tophane Hamam Sok.Nr.: 3/A
Pilav Lokantasi | Ortahisar-TRABZON

Lezzet Kemerkaya Mah. Gazipasa Cad. Asgilar Sok. Nr.: 1
Lokantasi Ortahisar-TRABZON
Muharrem Usta | Kemerkaya Mah. Kahramanmaras Cad. Bahadir Sok.
Kebap Nr.:18 Ortahisar-TRABZON
Murat Balik Iskenderpasa Mah. Iskele Cad. Atatiirk Bulvar1 Meydan
Salonu Parki Kargis1 Nr.: 5 Ortahisar-TRABZON

ars1 Mah. Kahramanmaras Cad. Nr.:36 Ortahisar-
Osmanli Sofrasi %REB ZON 3
Valide Sultan Pazarkap1 Mah. Moloz Cad. Piyasa Meydani Sok. Nr.: 4
Sofrasi Ortahisar-TRABZON

Kaynak: http://www.trabzonkulturturizm.gov.tr
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3.2. Kalkanoglu Pilav Lokantasi

Trabzon’da yeme-igme kiiltiiriine dair toplumsal hafizanin
aktarildigi tarihi mekan olma ozelligi tasiyan Kalkanoglu Pilav
Lokantast ge¢misin dokusuyla gelecek arasinda koprii gorevi
yapmaktadir. Bu Lokanta’nin tarihsel olarak kurulusundan bu yana
aktarilan siire¢ agagidaki gibidir:

Kirim Savasi® sirasinda Osmanli Ordusu Trabzon Limamni
araciligiyla Trabzon’da toplanir ve bu arada Kars, Ardahan, Agrn,
Batum ve Kafkasya’daki cephelere buradan ihtiyag maddeleri ve
erzak dagitimi yapilirdi. Bu dagitim ya mavnalar ile Batum tarafina
ya da yik hayvanlarn ile Erzurum’a dogru gonderilirdi. Osmanli
Imparatorlugu’nun asayis, yerel yoneticilerin suiistimalleri, askeri
sevkiyatta yasanan gecikmeler gibi bir¢cok sorunun oldugu bu donemde
Osmanli Ordusu en ¢ok yiyecek ve giyecek sikintist gekmistir (Simsek;
2013: 290). Yiyecek olarak askere her giin ancak pilav, hosaf ve
ekmek verilebiliyordu. Ozellikle pilav (Farsga: pulaw) mn Tiirk mutfak
kiiltiiriinde ok énemli bir yeri vardir. O kadar ki, italyan romanci, dykii

3 Kirim Savas1 04.10.1853 -30. 03. 1856 tarihleri arasindaki Osmanli - Rus Savasidir.
Kirim Savasi’nin sebepleri Rusya’nin tarihi emellerini gergeklestirerek sicak
denizlere ulagsmak istemesi, Rusya’nin Kudiis’te bulunan kutsal yerler sorununu
giindeme getirmesi ve Istanbul’a gelen Rus elgisi Aleksandr Mengikof ‘un protokol
kurallarma uymamasi tizerine Osmanli Devleti’nin el¢iyi Rusya’ya gondermesidir.
Kirim Savasi, Birlesik Krallik, Fransa ve Sardinya-Piemonte Prensligi, Osmanli
Devleti tarafinda savasa dahil olmasiyla baslamigtir. Savag, Ruslarin yenilgisi ile
sona ermigtir. Osmanli Devleti Kirim Savasi’nda kazanan taraf olmasina ragmen,
Paris Antlasmas1 (30.03.1856) ‘nda istediklerini elde edemedi. Ornegin, Paris
Antlagsmasi’na goére Osmanli Devleti Karadeniz’de donanma bulundurmayacak
ve tersane de kuramayacak. Kirim Savasi Osmanli Devleti ekonomisini de olumsuz
etkiledi. Osmanli Devleti, tarihinde ilk kez Avrupa devletlerinden borg para almaya
bagladi, o kadar ki, bor¢ ve faizler inanilmaz rakamlara ulasti. Avrupa devletleri
harekete gecerek, bir dizi yaptirim kararlar1 aldilar. Avrupa devletleri 1882 yilinda
Diiyunu Umumiye (Genel Borglar) Idaresi’ni kurarak Osmanli Devleti’nin tiitiin,
tuz, ipek, bal vb. gelir kaynaklarina el koydular.
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yazar1 ve sair Edmondo De Amicis, pilavi Tiirklerin ‘kutsal yemegi’
olarak tanimlamistir (Kabak, 2015: 71).

Trabzon Limani (1849)

Pilavin Tiirk mutfak kiiltiirtindeki yerini bilen Osmanli Sultani
I. Abdiilmecit (1839 - 1861) doneminin Trabzon valilerinden Besim
Pasa® Trabzon - Carsibasi Ilgcesi'ne bagli Kadikdy Mahallesi’nde
ikamet eden Kalkanoglu lakapl Siileyman Aga’y1 pilavcibast olarak
gorevlendirir. Bundan sonra, Trabzon Limani’nda toplanan ve cepheye
giden askere devamli pilav yapan Kalkanoglu Siilleyman Aga’nin
pilavini ¢ok begenen Trabzon Valisi Besim Pasa bu pilavdan immetim
de yemeli demesi iizerine Trabzon - Pazarkapi Mahallesi’nde halka
pilav dagitmak icin bir asevi agilir. Trabzon halkina bedava pilav-
hosaf dagitilir. Trabzon Valisi Besim Pasa bir giin asevini ziyaret
eder ve dagitim seklinden rahatsiz olur. Trabzon Valisi Besim Pasa,
Stileyman Aga’ya donerek “Siileyman Aga pilavin béyle dagitilmast
adil degil. O nedenle halka pilav esit miktarda vermek icin terazi ile
tartarak verin > diye emir verir. O glinden bu giine terazi ile tartilarak
verilen pilav, Kirim Savasi’nin sona ermesi (30.03.1856) ile birlikte

4 Trabzon Valisi Besim Paga 18.11.1855-05.10.1856 tarihleri arasinda gorev yapmistir
(Basbakanlik Osmanli Arsivi, Sadaret Divan (Beylik¢i) Kalemi Belgeleri, 109-54;
117-30.).

63



Accounting and Financial History Research Journal Sep. 2018 Special Issue

Kalkanoglu Siilleyman Aga tarafindan, halkin 1srar1 sonucunda anilan
Mabhalle’de pilav pisirilmeye devam edilmistir (Kabak, 2015: 71-73).
Kalkanoglu Siilleyman Aga’nin “Kepgenin hilesi, terazinin adaleti
vardir.” sloganiyla isletmeciligini siirdiiriip sonraki nesillere aktardigi
Kalkanoglu Pilav Lokantasi’nda giiniimiizde gramla pilav, kavurma,
kuru fasulye ve hosaf satilmaktadir.

Kalkanoglu Pilav Lokantasi (1926)

Kalkanoglu Pilav Lokantasi, 1856 - 1990 yillar1 arasinda
kadar yaklasik 15 m*’lik alanda ve ortalama 10-12 kisi alabilen bir
mekanda halkin hizmetine devam etmistir. O yillarda Kalkanoglu Pilav
Lokantasi’nda gramla satilan pilav, Kalkanoglu ailesinin Trabzon -
Pazarkap1 Mahallesi’ndeki evinde odun atesi ile pisirilirdi. Daha sonra
Kalkanoglu Pilav Lokantasi, pilavin hazirlandigi evin yikilmasi vb.
sebeplerden otiirii 1990-1992 arasinda kapali kalmistir (Faroz, 2017:
106). Kalkanoglu Pilav Lokantasi’nin kusaklar itibariyle isletmecileri
Tablo 5’de gosterilmistir.
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Tablo 5: Kalkanoglu Pilav Lokantasi’nin Kusaklar itibariyle

Isletmecileri

I. Kusak

(1856 - 1885) Kalkanoglu Siileyman Aga

1. Kugak

(1885 - 1945) Hafiz Ahmet Kalkanoglu

III. Kusak

(1945 - 1977) Hac1 Hiiseyin R. Kalkanoglu

IV. Kusak

(1977 - ) Taner Kalkanoglu ve Ogullari
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Aile isletmeciligi seklinde olan ve bugiin (2017) 4. kusak
tarafindan isletilen Kalkanoglu Pilav Lokantasi, Trabzon Ticaret ve
Sanayi Odas1’nin tiyesidir.

Bugiinisletmetarihinin araclariarasindaticaret sicil gazetelerinin
onemli bir yeri vardir. Ticaret sicil gazeteleri, isletmenin ticari sekil
yapisindan, faaliyet konularina, ortaklik yapisina, sirket sermayesindeki
degisimlere dogru uzanan ve onun hukuki kararlarini, tarihi gelisim
cizgisinde ortaya koyan bilgiler ile doludur. Bunlar isletmenin tarihi
ile ilgili en 6nemli bilgilerdendir. Ciinkii ticaret hukuku ¢ercevesinde
olusturulan bu bilgiler, isletmenin sicilini olusturur (Giivemli,2018: 12).
Bu baglamda Kalkanoglu Pilav Lokantasi’na ait ticaret sicil gazetesi ve
aciklamasi agagidaki gibidir.

Tiirkiye Ticaret Sicil Gazetesi (19.01.1994)

Mubhasebenin ‘sosyal sorumluluk’ kavrami geregi isletme
yonetimi, ortaklara ve isletme disindaki bilgi kullanicilarina igletmesiyle
ilgili dogru ve glivenilir bilgi iletmekten sorumludur. Bunun i¢in de mali
karakterli islemlerin Genel Kabul Gérmiis Muhasebe Ilkelerine gore
kaydedilip mali tablolar seklinde raporlanmasi gerekir. Mali tablolar
ise muhasebe sisteminde kayit edilen bilgilerin eksiksiz, tutarli, agik ve
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anlasilir bir bigcimde hazirlanarak igletmeyle ilgili kisilere iletilmesini
saglayan araglardir. Baglicalar1 bilanco, gelir tablosu, satilan malin
maliyeti tablosu, kar dagitim tablosu, fon ve nakit akim tablosudur.
Isletmenin mali durumunu belirli bir tarih itibariyle gdsteren mali tabloya
bilango, bir dénem i¢inde mali durumunda degismeleri 6zetleyen mali
tabloya gelir tablosu adi verilir.

Kalkanoglu Pilav Lokantasi’nin ticari kazanglar1 1992
yilina kadar gotiirii usulde, 1993 yilindan itibaren ise gergek usulde
vergilendirilmektedir. Ger¢ek usulde vergilendirilen tacirler defter
tutma yoniinden iki sinifa ayrilir. Birinci sinif tacirler bilanco esasina
gore; ikinci siif tacirler ise isletme hesabi esasina gore defter tutarlar
(VUK Md.176). Kalkanoglu Pilav Lokantasi, birinci sinif tacirdir.

Kalkanoglu Pilav Lokantasi 'nin Bilan¢osu (31.12.1993)
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Kalkanoglu Pilav Lokantasi 'nin Gelir Tablosu (31.12.1993)

Miisterilere gramla satilan pilavin diger pilavlardan ayrilan 6zelligi
piring et suyu ve kemik suyunun kullanilmasidir. Et suyu kavurma
suyundan, kemik suyu ise biiyiikbas hayvan kemiklerinden iki giin
boyunca kaynatilarak elde edilmektedir (Faroz, 2017: 106 -107).

68



Muhasebe ve Finans Tarihi Arastirmalari Dergisi Eyliil 2018 Ozel Say

Tarihi Kalkanoglu Pilavi

Kalkanoglu Pilav Lokantasi’'nda miisterilerine ydresel
lezzetlerin sunumu mekansal agidan isletmenin tarihsel siirecini
yansitan fotograflarin, tarihi ve kiiltiirel alet edevatlarin bulundugu
asma katli ahsap dosemeli bir ortamda gergeklestirilmektedir.
Yemeklerin sunumunda mekanin logosunu tastyan ismine 6zel servis
tabaklar1 kullanilmaktadir. Ayrica Kalkanoglu Pilav Lokantasi’nda
gelen miisterilerin memnuniyetlerini belirten kiiciik notlar da yer
almaktadir. Bu gibi notlarla Kalkanoglu Pilav Lokantasi tarihi gegmisine
miisterilerin nezdinde 151k tutmaktadir. Bu baglamda dikkate deger
paylasilabilecek notlar asagidaki gibidir:

Kalkanoglu Pilav Lokantast ile Ilgili Diisiinceler Agisindan Tarihe Diisiilen
Notlar
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Kalkanoglu Pilav Lokantasi olas1 haksiz rekabeti dnleyebilmek
icin markalagma stireci baslatmis ve Tarihi Kalkanoglu Pilavi olarak
tescil ettirmistir. Basinda da énemli bir yeri olan bu Lokantanin yerel
lezzetleri bir¢ok defa yazarlar tarafindan kaleme alinmigtir.

Kalkanoglu Pilavi Lokantast Logosu ve Marka Tescil Belgesi

Ayrica, Kalkanoglu Pilav Lokantasi ile ilgili olarak dillere
pelesenk olan bir ifade de mevcuttur ve su sekilde aktarilmaktadir:
Trabzon’uis ve turistik amacli ziyaret eden insanlara “Kalkanoglu pilavi
yedin mi?” diye sorulur ve “Haywr” cevabi verenlere “Sen Trabzon’a
gitmemigsin” denilmektedir. Bu durum Trabzon a¢isindan Kalkanoglu
Pilav Lokantasi’nin tarihi ve turistik 6nemine igaret etmektedir.

4. SONUC VE DEGERLENDIRME

Insanlarin yeme-igme kiiltiirii yasadiklar1 toplumun etrafinda
gerceklesen degisim ve gelisime paralel olarak farklilik gostermektedir.
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Artan bilgi, gorgii ve deneyim sayesinde avci-toplayici toplumdan bilgi
toplumuna dogru evrilen insanlik, yeme-i¢gme ihtiyacini giderebilmek
icin zamanla aligkanliklarint da degistirmistir. Modernlesme, gelir
artisina bagli disarida yeme-igme aligkanliginin artmasi, sosyallesme
cabalari, farkli lezzetleri tatma istegi, gida sektoriiniin niifusa bagh
olarak biiylimesi ve miisterileri cezbetmesi gibi etkenler yeme-igcme
aligkanliklarinin degigsmesinin nedenleri arasinda sayilmaktadir. Bu
nedenler sayesinde lokantacilik sektorii varligini devam ettirmektedir.

Bu c¢alismanin amaci gida sektoriinde onemli payr olan
lokantaciligin tarihsel olarak degisim ve gelisimine 151k tutup,
Trabzon’da 1856 yilindan beri pilavi gramla satan Kalkanoglu Pilav
Lokantasi’n1 tanitmaktir. Bu baglamda Calismada Kalkanoglu Pilav
Lokantasi’na dair tarihsel siire¢ Ozetlenmis ve kusaklar itibariyle
isletmeye iligkin bilgiler sunulmaya calisilmigtir. Hem tarihi hem de
kiiltiirel dokularla bezenmis Trabzon’da yeme-igme Kkiiltiirtine dair
toplumsal hafizanin aktarildig:1 tarihi mekan olma o6zelligi tasiyan
Kalkanoglu Pilav Lokantasi ge¢misin dokusuyla gelecek arasinda
koprii vazifesi gormektedir. Kalkanoglu Siileyman Aga’nin “Kepgenin
hilesi, terazinin adaleti vardir.” sloganiyla 1856 yilinda actig1 ve sonraki
nesillere aktardigi Kalkanoglu Pilav Lokantasi’nda giiniimiiz itibariyle
gramla pilav, kavurma, kuru fasulye ve hosaf satis1 4. kusak Taner
Kalkanoglu ve ogullar1 tarafindan gerceklestirilmektedir. Isletmecilik
diizeyinde olas1 haksiz rekabeti 6nleyebilmek icin marka tescil belgesine
sahip Kalkanoglu Pilav Lokantas kiiltiirel miras niteliginde olup, bu
tarihi mekan Trabzon agisindan 6nemli bir yere sahiptir.

Lokantacilik sektoriinde genellikle isletmecilerin ve ¢alisanlarin
egitim seviyesi diisiik, girdi fiyatlari esnek, is giicii potansiyeli niteliksel
ve niceliksel olarak yetersiz, markalasma az, tanitim ve tutundurma
faaliyetleri ise ¢gok yogun degildir. Dolayisiyla lokantacilik sektoriinde
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varliklarin siirdiirebilmek i¢in isletmeler mali agidan girdi kalitesinde
farklilasmaya, standardizasyondan uzaklasmaya yonelmektedir. Ote
yandan sektorel anlamda yoresel yemek yapan ve tarihi-kiiltiirel
degerlere sahip lokantalarin desteklenmemesi gibi durumlar da soz
konusudur. Bu a¢iklamalar 1s18inda yerel-bolgesel-ulusal ve uluslararasi
ekonomide onemli yer tutan lokantacilik sektoriinde gerekli dnlemlerin
alinmasi, iyilestirmelerin yapilmasi, kiiltiirel miras niteligindeki
isletmelerin tanitilmast ve desteklenmesi 6onem arz etmektedir. Bu
baglamda tarihi Kalkanoglu Pilav Lokantasi’nin da gerek ulusal gerekse
uluslararasi diizeyde tanitilmasi: hem bolgesel turizm agisindan hem de
ekonomi ag¢isindan gereklidir.
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