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Insanlarin temel gereksinimlerinden biri olan beslenme, yemek kabi ihtiyacini da birlikte
getirmektedir. Tarih 6ncesi donemlerin doniim noktas: olarak bilinen Yenitas Cagi'nda topragi
pisirerek kaplar yapma gibi buluslarin disinda, bu nesnelerin siislenmesiyle seramik sanatina
tanuk olunmaktadir. Zamanla bu kaplar, artistik bir gereksinmeden dogan buluslara sebep
olarak bir meslek alaninin ortaya ¢ikmasini saglamistir. Anadolu'nun Avrupa, Asya ve Afrika
kitalarimin  kesistigi noktada olmasi farkli toplumlarin yemek kiiltiirlerini Tiirk Yemek
Kiltiirii'ne yansitmistir. Yeme ve igme aliskanliklarinin degismesi ve 0Ozellikle yemek
kiiltiirlintin  zamanla cesitlenmesi yemek kaplarimi da cesitlendirmistir. Osmanli Mutfak
Kiiltiirii'nde yemek kaplarimin bi¢imi ve siislemeleri ayrica énem tasimaktadir. Calismanin
temel amaci, Osmanli Mutfak Kiiltiirii'nde yer alan yemek kaplari ve iznik Cinileri'nin turizm,
gastronomi ve sanat tarihi alanlar1 bakimindan ele alindig1 bir ¢alisma yaparak, ileriki

calismalara katki saglamak ve kaynak olusturmaktir.

Anahtar Kelimler: Osmanli, Mutfak Kiiltiirii, Yemek Kaplari, Cini Sanati, znik

Plates at Ottoman Cuisine Culture: Iznik Polychromatic

Ceramic Samples
Abstract

Nutrition, that is one of the fundamental needs of human beings, brings the need of plates. New
Stone Age, assumed as milestone of prehistoric periods, except inventions as making food
plates by cooking soil we witness ceramic art with ornament of these plates. In time, plates
caused inventions arised from artistic requirements, thus supplied new profession spaces. As
food culture changes because of economical, geographical and cultural reasons, do the plates.
Anatolia is at the point, European, Asian and African Continents intersect, food culture’s of
these societies reverberated to Turkish Food Culture. Changing eating and drinking habits and
specially food culture diversity made plates diversified. At Ottoman Cuisine Culture shapes
and ornaments of plates has importance. This study’s main aim is to investigate plates that rank
at Ottoman Cuisine Culture and Iznik Ceramics by discussing in terms of tourism, gastronomy
and art history thus supply new sources to future investigaters.

Keywords: Ottoman, Cuisine Culture, Plates, Ceramic Art, Iznik
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Giris

Yemek kaplari, insanoglunun en temel ihtiyaci olan beslenme gereksinimi
nedeniyle ortaya gikmistir. Onceleri sadece yemek koymak icin kullanilan
yemek kaplar1 zamanla toplumlarin yemek kiiltiirlerini yansitan birer
kiiltiirel Oge, estetik unsur ve sanat eseri halini almistir. Osmanh
Imparatorlugu’'nda yemek kiiltiiri diger toplumlarda oldugu gibi
ekonomik, sosyal, siyasi ve kiiltiirel etkenlere gore bicimlenmis ve
medeniyet tarihinde 6nemli bir yer edinmistir. Osmanl 1mparatorlugu’nun
ti¢ kitada, alti yiiz yil hiikiim siirdiigii disiintldiigiinde hem yemek
kiiltiirtiniin hem de yemek kaplarinin diger toplumlara gore ne denli zengin
oldugu tahmin edilebilmektedir. Bu c¢alismada, 6nce Osmanli Yemek
Kiltiirti” niin tarihi gelisimi, saray ve halk mutfagi, sofra adabi, kullanilan
yemek kaplar1 ve yapildiklart malzemelerin gelisimleri hakkinda genel
bilgiler verilecektir. Sonrasinda, Osmanli Yemek Kiiltiirii'nde ve yemek
kaplarinda sanat tarihi agisindan da énemli yer tutan Iznik ¢ok renkli
seramik kaplarinin tarihine deginilecek ve Osmanli’da en ¢ok kullarulan
Iznik ¢ok renkli seramik kaplari fotograflari ile agiklanarak bu dénemin en
onemli ¢ini motifleri hakkinda bilgi verilecektir.

1. Osmanli Yemek Kiltiirii

Insanlarin yagsamlarini siirdiirmeleri igin temel gereksinimlerinden birisi de
beslenmedir. Beslenme toplumlarin yasadigi bolgenin cografi 6zellikleri,
gelenek ve gorenekler, din, ekonomik ve kiiltiirel etkenlerle sekillenerek
yiyecek ve igecek aligkanliklarina dontismektedir. Bu aliskanlhiklar ise
toplumlarin yemek kiiltiiriine yansimaktadir. Insanlik tarihi kadar eski olan
milletlerin yemek kiiltiirleri ekonomik, sosyal, siyasi ve kiiltiirel yonleri ile
medeniyet tarihinin temelini olusturmaktadir. Toplumlarin yerlestikleri
cografi konumlar1 yaninda yerlesik veya gogebe yasam sekilleri, tarimsal
iretim cesitliligi, hayvan yetistiriciligi ve diger toplumlarla olan iletisimleri
yemek kiiltiirlerini etkilemistir (Baysal, 2001; Ak, 2007).

Tiirkler'in yemek kiiltiirii tizerinde Orta Asya Tiirkleri, Selguklu ve Osmanh
Donemleri biiyiik etkiye sahiptir. Orta Asya’dan Anadolu’ya gog¢ eden
Tiirkler, tarihsel ge¢misleri nedeniyle zengin bir kiiltiire sahiptir. Bu kiiltiir
yeme icme aliskanliklarina yansiyarak Tiirk Mutfak kiiltlirtiniin renkli ve
zengin mutfaklar arasinda yer almasini saglamistir. Beslenmede temel olan
yiyeceklerin bir¢ogu once Tiirkler’ in ana yurdu Orta Asya ve daha sonra
goc ettikleri Anadolu’da yetistirilerek diinyanin bagka bolgelerine
tasinmistir. Tiirkler Anadolu’ya yerlestiklerinde bu topraklarda yasayan
farkli toplumlarin yiyecek-icecek adetlerinden etkilenmistir. Orta Asya

insaninin et ve mayalanmuis siit iirtinlerini kullanmalari, Akdeniz ¢evresinin
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meyve ve sebzeleri, Mezopotamyanin tahillari, Giiney Asya'nin baharatlar:
ile birleserek zengin bir Tiirk yemek kiiltiiriiniin olusmasinda etkili
olmustur (Baysal, 1993). Tiirkler'in yemek Kkiiltiiriinii temel alan Tiirk
Mutfagy; pisirme yontemleri ve sofra diizeni ile Fransiz ve Cin Mutfaklari ile

birlikte diinyanin sayil ii¢ mutfag: arasinda yerini almistir (Belge, 2000).

Tirk mutfak kiiltiirtiniin temelini olusturan Osmanli yemek kiiltiiriinde
sofra diizeni oldukca 6nemlidir. Ayrica bu donemlerde yemek yapimi ve
yenilmesi sirasinda kullanilan ara¢ ve gereclerin hem ¢esit hem de estetik
yoniinden zenginlik gosterdigi bilinmektedir. Osmanli mutfagi, saray
mutfagr ve halk mutfag: olarak ikiye ayrilmaktadir (Giiler, 2008). Saray
mutfag1 padisah, valide sultan ve divan halki i¢in hazirlanan gosterisli
sofralardir (Yilmaz, 2002). Ascilar padisah erkdnimin hosuna gidecek
yemekleri hazirlamak ve saraylarda verilen ziyafetleri daha gosterisli hale
getirmek icin birbiri ile yarisarak Tiirk Mutfagi'min zenginlesmesine katkida

bulunmuslardir (Ertas ve Gezmen-Karadag, 2013).

Padisah icin gesit bakimindan zengin yemekleri iceren tek kisilik sofralar
hazirlanir ve sofrasma biri ¢orba icin digeri ise hosaf icin sadece iki tane
kasik konulurdu. Sofraya etler biitiin olarak getirilir ve padisah etleri catal
ve bigak kullanmadan elleriyle parcalardi. Padisah yemekleri tek tek yer ve
bitirdikce bos tabaklar 6niinden alinirdi. Yemek baklava veya baska bir tatl1
ile biter ve padisah degerli taslarla siislenmis ibrikten dokiilen su ile altin
legen icinde ellerini yikayarak yemegini bitirirdi (Giirsoy, 2004). Osmanl
zamaninda normal halk evlerinde kadin, erkek ve cocuklar biitiin aile aymn
yer sofrasinda yemek yerdi. Bu evlerde ve toplu yemek dagitilan mekanlar
da aksam yemegi i¢in corba ile tek cesit ana yemek bulunurken, varlikli
ailelerin Ozellikle aksam yemeklerinde diigiin ya da Ozel bir ziyafet

olmamasina ragmen 20-25 gesit yemek yenilirdi (Yerasimos, 2005).

Osmanli Yemek Kiiltiirii'nde yemekler kadar yemek sunumunda kullanilan
kaplar da 6nemlidir. Kullanilan bu kaplardan tizerine yemeklerin konularak
servis edildigi ve “sini” olarak adlandirildig: tepsi yemek vakti geldiginde
kiicik sehpa {izerine yerlestirilirdi. Genellikle dévme bakirdan yapilan
kalayl siniler cesitli motiflerle bezenmistir ve yuvarlak sekildedir. Altina
yerlerin kirlenmesini 6nlemek i¢in “sofra bezi” olarak bilinen biiyiik bir ortii
serilirdi. En fazla alt1 kisilik olan sinilerin sayisi kalabalik davetlerde
arttirihirdr  (Yerasimos, 2005; Yar, 2008). Sarayda seckin misafirlerin

sofralarinda altin, glimiis ve porselen tabaklar kullanilird: (Bilgin, 2008).
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Osmanli sofra adabinda ana yemekler gelmeden 6nce sininin {izerine misafir
sayist kadar kasik, ekmek dilimleri, salata, zeytin, recel ve gesitli tursularla
dolu kiiciik tabaklar konulurdu. Yemekte su igilmedigi igin su takimi
konulmaz, yemek sonrasinda serbet veya hosaf icilirdi. Yemekler kapaklh
sahanlar igerisinde sininin ortasinda servis edildikten sonra kapaklar agilir,
herkes bu sahanlardan yemegini yerdi. Cesit bakimindan fazla olan
yemekler sofraya pes pese hi¢ ara verilmeden gelirdi. Bu yemeklerden
sadece iki {i¢ kasik alinir sonra digerine gecilirdi. Yenen yemegin ardindan

siniler ve sahanlar kaldirilir ve eller yikanirdi (Ak, 2007).

Eski Tiirk Mutfagi'nda kaplar1 koymak igin “terek” olarak bilinen raflar
kullanilirdi. Bakirdan yapilan kalaylanmis tabak ve tencereler, tahta
kasiklar, toprak tencereler, kiipler, mangallar ve ibriklerin mutfagin temel
arag geregleri arasinda yer alirdi. Sirh toprak kaplar arasinda yer alan giiveg,
kalayl1 bakir tencere ve tavalar yemek yapiminda kullanilan ana malzemeler

arasimndadir (Koca ve Yazici, 2014).

Insanlar yemek kaplarini onceleri yemekleri pisirmek, yemeklerini koymak
ve pisirilen ve hazirlanan yiyecekleri muhafaza etmek amaciyla
kullanmistir. Ancak yemek kiiltiiriiniin zamanla cesitlenerek zenginlesmesi,
yemek kaplarinin da degiserek gelismesini saglamistir. Zaman ilerledikge
yemek kaplarmin yapildigi malzemenin kalitesi ve goriiniimii 6nem
kazanmistir. Osmanli’dan giintimiize yaklastikga kullanilan yemek
kaplarinin daha estetik tasarlandigi ve kisilerin zevklerine hitap ettigi

goriilmektedir.

Bu amagla Osmanli déneminde hem malzeme yoniinden hem de estetik
agidan bakildiginda Iznik renkli seramik kaplarimin 6n plana c¢iktigi, bu
seramiklerin 6zellikle tabak, bardak ve siirahi yapiminda kullanildig: ve

siislemelerinde ise gesitli ¢ini motiflerin yer aldig1 goriilmektedir.

2. Iznik Cok Renkli Seramiklerinin Tarihgesi

Iznik Sehri'nin XV. ve XVI. yiizy1l igerisinde seramik alaninda énemli bir
merkez oldugu bilinmektedir (Dayigil, 1942; Arseven, 1952; Aslanapa, 1965;
Oney, 1977; Demiriz, 1979; Yetkin, 1986; Soyhan, 1988; Aslanapa vd., 1989;
Sahin, 1989; Atasoy ve Rabby, 1989; Altun, 1998; Kuban, 2002). Bu donemde
faal olan saray ¢ini atolyesi disinda tasra sehirlerinde calisan 6zel atolyeler,
meydana getirdikleri sanat drtinleri agisindan bir rekabet ortamim
olusturmustur. Bu durumu {irettigi eserlerin cesitliligi, kalitesi ve orijinalligi
ile iin yapan Iznik Cini firinlar1 en iyi sekilde gostermistir (Biilbiil, 2012).
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Iznik’te onceden bir seramik gelenegi oldugu bilinmektedir. Son 55 yil
igerisinde yiiriitiilen arkeolojik kazilarda elde edilen sonuglara gore Milet Isi
olarak tanimlanan ve XIV. ile XV. yiizyila tarihlenen bu seramiklerin aslinda
[znik’te retildigi ortaya ¢ikmistir. (Aslanapa, 1965; Basgelen, 1989; Atasoy
ve Raby, 1989).

Tek renkli sirli, sgrafitto gibi erken donemden taninan seramigin yaninda
slip ve Milet isi denilen teknikteki seramigin de giinliik kullanma seramigi
olarak uzun siire yapildig1 bilinmektedir (Basgelen, 1989). Kazi yerinde
bulunan insan figiirlii Milet isi parcasi ile birlikte renkli sir denemesini
gosteren ¢ini parcast da dikkati c¢ekmistir. Siileymaniye'nin bordiir ¢ini
Orneklerinin de bulunmasi ile bu atdlyenin degeri artmis ve bu konudaki
arastirmalar hizlanmistir (Basgelen, 1989).

Silisli seramiklerin ilk 6rnekleri; 1480 yilina dogru Iznik atOlyelerinden ¢ikan
ve Cin etkisi tasiyan palmet biciminde kivrimli kompozisyonlarla siislenerek
kobalt mavisiyle renklendirilen seramiklerdir (Soustiel, 2000). Daha sonra bu
ornekler ozgiin bir tslup olusturmaya baslamistir. Yeni bir renk olan
turkuvaz mavisi 1525 yilina dogru ortaya ¢ikarak kobalt mavisiyle birlikte
kullanilmaya baslanmistir (Soustiel, 2002).

Ayrica seramiklerin 1540 ve 1545 yillarina dogru zeytin yesili ve agik mor
renkleri ile natiiralist tarzinda kompozisyonlara sahip olduklar
goriilmektedir (Biilbiil, 2012). [znik seramik {iretiminin en parlak doneminin
tipik Ozelligi kilermeni kirmizisi olarak da bilinen parlak domates (ya da
mercan) kirmizisidir (Atasoy ve Raby, 1989). Unlii sir alti znik Kirmizist
1555-1557 yillarinda ortaya cikarak c¢ok sayida orneklerde kullanilmistir
(Soustiel, 2002). Sir alti kirmizisinin basariyla kullanildig1 eserler arasinda
1557 yilinda tamamlanan Siileymaniye Camisi'nin ¢inileri 6rnek olarak
gosterilebilir. Cinilerin renkleri domates kirmizis1 ve mercan kirmizisindan
tugla kirmizisina kadar degiskenlik gostermektedir. Cininin iizerinde hafif
bir kabartma olusturan demirli kum killi astarin yerini almaktadir. Bu teknik
bulus, daha once yiiksek 1sida firinlandiginda elde edilmesi miimkiin
olamayan kirmizi rengin sir altina uygulanmasini saglamistir (Pasinli ve
Balaman, 1992).

Mimar Sinan’'in Siileymaniye Camisi'nde kullandig1 ciniler kisa zaman
igerisinde mimari yap1 ve el sanatlarinda vazgecilmez siisleme unsuru
olmustur. Hiirrem Sultan Tiirbesi (1558), Riistem Paga Camisi (1561), Kanuni
Sultan Siileyman Tiirbesi (1566), Kadirga Sokullu Mehmet Pasa Camisi
(1572), Piyale Pasa Camisi (1573) gibi ¢ok sayida yapilar bu tarz ¢inilerle
bezenmistir (Biilbiil, 2012). Siislemelerde egemen olan giil, siimbiil, lale ve
karanfil gibi ¢icekler, saz ve rozet {islubunun donen iri yesil yapraklar1 ve
genis panolar1 siisleyen bahar dallariyla olusturulan bahge c¢igekgiligi,
natiiralist bir egilimin agir bastigin1 gostermektedir (Pasinli ve Balaban,
1992). Cinilerden farkli olarak kaya-dalga motifleri, kalyonlar, baliksirti

“[nsan ve Toplum Bilimleri Aragtirmalar1 Dergisi” Cilt:5, Sayr: 8
" “Journal of the Human and Social Sciences Researches” Volume: 5, Issue: 8
[itobiad-e-issn: 2147-1185] 2016

[2377]



Osmanli Kiiltiirii’'nde Yemek Kaplari: iznik Cok Renkli Seramik Ornekleri

zemin bezemeleri ve hayvan figlirleri c¢ok cesitli seramik formlarda
karsimiza gikan diger motiflerdendir.

Klasik Donemde 6zellikle 1560 ile 1600 yillar1 arasinda {iiretilen seramikler
daha standart bir hale gelmistir. Ciniye artan talebin karsisinda ikinci derece
onem kazanan kaplardaki desenler ve uygulanan teknikler kalitesini
gelistirerek belirli ¢izgide imal edilmistir. Siisleme 0zellikle lale, karanfil,
siimbiil ve yabangiilii motiflerinden olugsmustur. Orneklerin kenarlarinda
kivrik saz yapragr motifi ile testere disli bordiirlerin uygulandig:
goriilmektedir. Bunun yar sira kalyon ve {i¢ benekten olusan Cintemani
motifleri de siklikla uygulanmustir (Biilbiil, 2012).

Ozellikle XVIL. yiizyilin baglarinda ¢ini iiretiminin biiyiik dlciide azaldig
goriilmektedir. Bu dénemde Osmanli devletinin igindeki karisikliklar ve
ekonomik sikintilar Iznik seramiklerin iiretimini de etkilemistir (Bakir, 1999).
Ayrica hamurun kalitesinin diistiigii, renklerin bulaniklasarak kirmizinin
zaman zaman kahverengiye doniistiigii ve desenlerin O6zensiz islendigi
goriilmektedir. Saraymn verdigi son biiyiik siparigin 1609-1617 yillan
arasinda insa edilen Sultanahmet Camisi'nin ¢inileri oldugu bilinmektedir.
Cin porselenlerinin giderek tercih edilmesi ile Kiitahya, Diyarbakir ve Sam
gibi degisik ¢ini atdlye merkezlerinin olusmasi Iznik ciniciliginin
gerilemesine neden olmustur. Bir grup c¢inicinin 1718 yilinda Tekfur
Sarayi'ndaki imalathaneyi kurmak iizere Istanbul'a getirtildigi ve Iznik
firinlarinin 1719 yilinda kapandig bilinmektedir.

3. Osmanli Kiiltiiriinde Kullanilan iznik Cok Renkli Seramik
Yemek Kaplar

3.1. Bigimlerine ve Kullanilis Amaglarina Gore Yemek
Kaplarinin Siniflandirilmasi

Osmanli mutfak kiiltiiriinde Iznik ¢ok renkli seramik eserler arasinda en stk
rastlanan kaplar tabaklar, siirahiler ve bardaklardir. Bigim ve kullanilisina
gore smiflandirilan seramik kaplarin siisleme agisindan birgok cesidi ele
alinmugtir.

3.1.1. Tabaklar

Osmanli’da en ¢ok iiretilen yemek kab1 tabaktir ve bu tabaklar fazla derin
olmayan bir yapiya sahiptir. Tabaklar genellikle daire seklindedir. Osmanl
doneminde tabaklarin ¢ok farkli bicim ve boyutlarda oldugu yazih
belgelerden bilinmektedir. Bunlar kenarli- kenarsiz tabaklar, cukur tabaklar,
O0zel amach tabaklar (kuzu tabagi), sekerleme tabagi (tabak-1 siikker),
kaymak tabagi, muhallebi tabaklari (tabak-1 palude), helva tabag: ve giil
regeli tabag: (tabak-1 giilbeseker) drnekleridir.
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Ornek No: 1

Eserin Adi: Tabak

Bulundugu Yer: Cinili Kok Miizesi

Eserin Yapildig1 Madde: Sert beyaz hamur

Eserin Devri: Yaklasik 1570-1580

Olgiileri: Yiikseklik 5.8 cm, Agiz cap1 27.5 cm.
Tanimi: Merkezde tek kokten gikan iki yaprakli iri giil
motifi yer almustir. Bu motiflerin etrafi siimbiil dallar
ve en ugta simbiil ¢igekli dallar ile siislenmistir. Genis
agiz kenarmi stilize dairelerle dalga motifi
kaplamaktadir. Siyah konturla belirtilen motiflerde

yesil mavi ve kirmizi renkler egemendir.

Fotograf 1. Tabak

Ornek No: 2

| Eserin Adi: Tabak

| Bulundugu Yer: Cinili Kosk Miizesi

Eserin Yapildig1 Madde: Sert beyaz hamur

Eserin Devri: Yaklagik 1575

Olgiileri: Yiikseklik 5.1 cm, Ag1z cap1 30.2 cm.

Tanimi: Beyaz zemin {iizerinde tek kokten c¢ikan
kirmiz1 benekli mavi lale ve kirmizi karanfil dallart
simetrik olarak yer almistir. Bu motifin aralarina lale,
karanfil tomurcuklari, stilize kii¢iik ¢icekler ve Cin
bulutu motifleri serpistirilmistir. Agiz kenarinda ici

beyaz yarim dairemsi ¢iceklerden olusan bir bordiir

iglenmisgtir.
Fotograf 2. Tabak
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Ornek No: 3

Eserin Adi: Tabak

Bulundugu Yer: Cinili Kok Miizesi

Eserin Yapildig1 Madde: Sert beyaz hamur
Eserin Devri: Yaklagik 1585

Olgiileri: Yiikseklik 5.5 cm, Ag1z capi 26.3 cm.
Tanimi: Tabagin merkezinde beyaz zemin
tizerinde  yesil ve  kobalt  maviyle
renklendirilmis bir kus motifi yer almaktadir.
Kusun govdesinde ¢igek motifi islenmistir ve
etrafinda bulutu ammsatan motifler koyu

kobalt mavi ve kalin cizgilerle gevrilidir. Agiz

kenarinda stilize dairelerden olusan bir dalga

motifiyle dekore edilmistir.

Fotograf 3. Tabak

| Bulundugu Yer: Cinili Kosk Miizesi

Eserin Yapildigr Madde: Beyaz hamur

| Eserin Devri: 16. yiizyilin sonu-17. yiizyilin bag
| Olgiileri: Yiikseklik 5.3 cm, Ag1z ¢ap1 32.3 cm.

animi: Tabagin en alt kismi tek kokten cikan)
'yaprakli kivrik dallar ve merkezi tavus kusu motifi
ile bezenmistir. Govdesi ve basi mavi ve yesil,
yaklari, kanadi ve gagasi kiremit kirmizisiyla
sisliidiir. Etrafinda giil, bahar agmus dallar ile
' karanfil motifleri yer almigtir. Tabagin kenar stilize]
| dairelerden olusan kaya dalga motifiyle bezenmistir.

Fotograf 4. Tabak
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Ornek No: 5

Eserin Ad1: Tabak

Bulundugu Yer: Sadberk Hanim Miizesi
Eserin Yapildig1 Madde: Sert beyaz hamur
Eserin Devri: Yaklagik 1580-1590 yillar1
Olgiileri: Cap1 29.9 cm; Yiikseklik 5.3 cm.

Tanimz: Tabakta kalyon motifli bir kompozisyon

. yer almustir. Alevi animsatan motiflerle

cevrelenen madalyonun iginde alt1 gemi motifi
yer alir. Bunlar filikalar ya da tek direkli kiigiik
Akdeniz  yelkenlileridir. ~ Siyah  govdeleri,

: riizgarn  sisirdigi beyaz yelkenleri ile bu

tekneler, palmet ve c¢intemani motifleriyle
stislidiir. Diiz agiz kenar stilize dairelerin yan
yana dizilmesiyle olusan kaya dalga motifiyle

stislenmisgtir.

Fotograf 5. Tabak

Ornek No: 6

Eserin Adi: Tabak

Bulundugu Yer: Cinili Kosk Miizesi

Eserin Yapildigi Madde: Sert beyaz hamur
Eserin Devri: Yaklasik 1575-1580 yillart
Olgiileri: Capi 29.6 cm, Yiikseklik 5.7 cm.
Tanimi: Beyaz zemin iizerinde mavi lale ve
kirmizi karanfil dallar1 arasina gonca motifleri
serpistirilmistir. Ag1z kenarinda ise tekrarlayan

ikiser lale ve cicekler yerlestirilmistir.

Fotograf 6. Tabak
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Fotograf 7. Tabak

Ornek No: 7

Eserin Adi: Tabak

Bulundugu Yer: Suna ve Inan Kirag Koleksiyonu

Eserin Yapildigi Madde: Sert beyaz hamur

Eserin Devri: Yaklagik 1650-1675 yillart

Olgiileri: Cap1 26 cm, Yiikseklik 6 cm.

Tanimz: Bu tabag siisleyen insan motifinin asag1 dogru
genisleyen pacalari, biiyiik yesil kaftani, mavi yelegi,
hafifce egik olan yamuk bir baglig: vardir. Sag elinde bir

lale tutan insan motifini iki ¢igekli dal ¢evrelemektedir.

Tabagin  kenari1 dalgali kivrik dal bordiiriiyle

stislenmistir.

3.1.2. Siirahi ve Bardak

Bardaklar siskin govdeli, ince boyunlu, kulplu ve icine aldig1 sivi miktarmna
bagl olarak cesitli boyutlarda {iretilmistir. Kulplu ve kulpsuz olan fincanlar
genellikle porselenden yapilmigtir. Kulpsuz olanlarin igecegi igerken el
yakmamasi igin degerli madenlerden yapilan zarf kullamilmistir. Fincanlar
kullanim amacina ve bigimlerine gore; acem fincani, biilbiil fincani, salep
fincani ve armudi fincan: gibi isimlerle simiflandirilmiglardar.

Ornek No: 1

Eserin Adu: Stirahi

Bulundugu Yer: Cinili Késk Miizesi

Eserin Yapildig1 Madde: Beyaz hamur

Eserin Devri: 16. yiizyilin son ¢eyregi

Olgiileri: Yiikseklik 21.5 cm, Govde gap1 13.5 cm.
Tanimu: Siirahinin gévde kism1 beyaz zemin iizerinde farklij
 [kdkten ¢ikan stilize kirmizi karanfil ve lale dallar ile
bezenmigstir. Digtan nar motifini animsatan lale motifinin igi
yesil dolgulu ve beyaz renkli {i¢c benekle cevrelenmistir.

Boyun kisminin siislemesi de govdenin siislemesine benzer

ugn
S

sekildedir. Tezyinatlarin arasi yatik ve yarim dairelerden|

olusan bordiirler uygulanmustir.

Fotograf 8. Siirahi

2
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~ | [Eserin Devri:16. yiizyilin son geyregi

Ornek No: 2

[Eserin Adx: Siirahi

Bulundugu Yer: Cinili Késk Miizesi

Eserin Yapildig1 Madde: Kirli beyaz hamur

Olgiileri: Yiikseklik 21.6 cm, Agiz gap1 9 cm.

Tanimi: Govde kisminda beyaz zemin iizerinde mavi
renkli lale ve kirmuzi stilize stimbiil dallar1 dikeyl|
[kivrilarak doniisiimlii siralanmistir. Boyun kisminda dal
siisleme tekrarlanir. A1z etrafi, siyah zemine kirmizi ve|

beyaz zencerek motifiyle siislenmistir.

Fotograf 9. Siirahi

Ornek No: 3

Eserin Adu: Siirahi

Bulundugu Yer: Sadberk Hamim Miizesi

[Eserin Yapildig1 Madde: Kirli beyaz hamur

[Eserin Devri:16. ylizyilin son ¢eyregi

Olgiileri: Yiikseklik 24.7 cm, Ag1z ap1 8.5 cm.

Tanim1: Govde, boyun ve agiz etrafinda beyaz zemin|
izerine Rumi motiflerinin yer aldig1 goriiliir. Motifler|

kirmizi, yesil ve mavi renklerle cercevelenmistir.

Fotograf 10. Stirahi
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Ornek No: 1

Eserin Ad1: Bardak

Bulundugu Yer: Cinili Kosk Miizesi

Eserin Yapildig1 Madde: Beyaz hamur

Eserin Devri:16. ylizyilin son ¢eyregi

Olgiileri: Yiikseklik 17 cm, Agiz ap1 9.4 cm.
Tanimi: Beyaz zemin {izerinde degisik koklerden
cikan lale ve karanfil dallar ile siislenmistir. ince
siyah ¢izgilerle belirtilmis motifler kirmizi, yesil ve

maviyle renklendirilmistir.

Fotograf 11. Bardak

Ornek No: 2

Eserin Adi: Bardak

Bulundugu Yer: Sadberk Harim Miizesi

Eserin Yapildig1 Madde: Beyaz hamur

Eserin Devri: 16. yiizyilin son ceyregi

Olgiileri: Yiikseklik 17.5 cm, Ag1z ap1 9.8 cm.
Tanimr: Beyaz zemin {izerinde bir¢ok ¢icek motifi
yer almistir. Dal ve yapraklaryla birlikte mavi
laleler, kirmuizi giiller arasina mavi ve kirmizi ile

sekillendirilmis Rumiler yerlestirilmistir.

Fotograf 12. Bardak

4. iznik Cok Renkli Seramiklerin Ozellikleri

4.1. Hamur Ozellikleri

Cok renkli seramiklerden bazilari kirli beyaz hamur, digerleri ise gri beyaz

hamurdan yapilmistir. Iznik ginilerin cogu ¢ok ince doviilmiis kursunlu frit
igeren silisli bir hamur icermektedir. Bu Orneklerde silis orami %80-90
civarindadir. Uzerleri yine silisli ince bir astarla kaplanmigtir. Bu zeminin
{izerine ana maddesi maden oksitleri olan boyalar siiriilmektedir. Ornegin
mavi i¢in kobalt oksit, mor i¢in manganez oksit, zeytin yesili i¢in krom oksit

ya da zlimriit yesili icin bakir oksit kullanilmaktadir. Daha sonra ¢iniler
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tizerleri alkalinli ve kursunlu saydam bir sirla kaplanarak firinlarda
pisirilmistir.

4.2. Kullanilan Renkler

Seramik oOrneklerinde motiflerin etkisini artirmak amaciyla renklendirme
yontemi uygulanmistir. Desenler yiizeylere gecirildikten sonra konturlarla
belirginlesir ve renklendirilmeye hazir olur. Muhtemelen renklendirme
isleminde Oncellikle zemini boyanacak alanlar ve zemini beyaz kalacak
alanlar belirlenmistir.

Orneklerin ¢ogunda zemin beyaz birakilarak motifler renklendirilmistir.
Bazi orneklerde ise zeminin agik maviye ya da kobalt maviye boyandig:
goriiliir. Bordiirlerin zemini genellikle kobalt mavi, actk mavi, yesil ya da
beyazdir. Motiflerin bazilar1 beyaz birakilip i¢lerinde kirmizi, mavi, yesil ve
siyah renklerle sekiller serpistirilmistir.

4.3. Motif ve Kompozisyonlar

Bahar agaci, natiiralist tislubunun en sevilen ve siklikla kullanilan motifleri
arasinda yer alir. Genellikle bu motifler bahar agaci dallarindan (Fotograf
No 4) ve bahar a¢mis ciceklerden olusmaktadir. Bahar agacinin ilk
orneklerine 1558 yilinda saraybas nakkasligina getirilen Karamemi'nin
tezhipli eserlerinde rastlanmistir (Bakir, 1999). Ozellikle 16. yiizyilin ikinci

yarisinda sevilen bir motif olarak sekilleri gelistirilmistir.

En ¢ok uygulanan motifler cesitli ¢icek motifleridir. Lale, giil ve karanfil gibi
ciceklerin farkli agilardan uygulanmis olduklari goriilmektedir. Lale, 16.
ylizylldan 6nce Tiirk kiiltiirtine girmis, Anadolu’da Selguklu doéneminden
itibaren bahge c¢icegi olarak sevilerek yetistirilmistir. Bu ¢igegi 1550 yilinda
bati diinyasina tanitan Osmanlilar’dir (Demiriz, 1998). Lale motifi (Fotograf

No 6,7, 8,9, 11, 12) her zaman dali ve yapragiyla resmedilmektedir.

Motifler arasinda giil motifinin (Fotograf No 1 ve 4) degisik sekilleri
goriilmektedir. Giiller bazen dogal, bazen de stilize resmedilmistir. Farkl

orneklerde ya a¢gmis ya da gonca halleriyle karsimiza ¢ikmaktadir.

Karanfil motifi (Fotograf No 2, 4, 6, 8, 11) giil ve lale motifleriyle beraber
sik¢a uygulanan bir motiftir. Bazen tek basina, bazen lale ya da giil motifiyle
birlikte uygulanir. Bu motif, giil motifinde oldugu gibi ya agmis ya da gonca
halinde resmedilmistir. Tamamiyla agmis karanfilin bir c¢anak {izerinde

¢ikan daha biiyiik bir ¢anakla kademelenir. Sonra bu ¢anagin iizerinde
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yapraklar yelpaze seklinde belirlenir. Genellikle yarim daire bir formu

vardair.

Kompozisyonlarda ozellikle ciceklerin uygulandig yiizeylerde kivrik dallar
(Fotograf No 4, 6 ve 12) ve yapraklar yer almistir. Baz1 6rneklerde saz yaprag:

motifi de bulunmaktadar.

Siimbiil (Fotograf No 1, 2 ve 9) dogadaki goriintime ¢ok yakin olarak

tasarlanmistir. Degisik 6rneklerde siimbiil dallar1 motifine rastlanilmaktadir.

Orneklerin ¢ogunda bordiir olarak kaya dalga (Fotograf No 1, 3, 4, 5) motifi
uygulanmistir. Bu motif stilize dairelerin yan yana bulut seklinde
dizilmesiyle olusturulmustur. Ozellikle 16. yiizyilda yiizeydeki bordiirlerde
sik tercih edilen motiftir. Bunun yani sira Cin bulutu (Fotograf No 2) ve

Cintemani (Fotograf No 5 ) motiflerine de rastlanilir.

Seramik &rneklerinin arasinda figiirlii tasvirler de yer almistir. Ornegin, bir
eserde insan figiirii (Fotograf No 6) asagiya dogru pagalar1 genisleyen, biiyiik
yesil bir kaftani, mavi bir yelegi, hafifce egik olan yamuk bir baslikla
resmedilmistir. Farkli bir o6rnekte ise kokten ¢ikan yaprakhi kivrik dallar ve
onlarin merkezinde favus kusu motifi (Fotograf No 4) bezenmistir. Govdesi
ve bast mavi ve yesil, ayaklari, kanadi ve gagasi kiremit kirmizisiyla
susliidiir. Yine diger bir ornekte, merkezde kus figiirii (Fotograf No 7)
uygulanmistir. Bu figiirler disinda bazen kalyon ve yelkenli filika

motiflerinin (Fotograf No 5) uygulandig1 da goriilmektedir.

Sonug

Osmanli anaratorlugu’nun genis bir cografyaya yayilmas: farkli bolgelerin
kiiltiirleri ile etkilesimini saglamistir. Bu etkilesim yemek kiiltiiriiniin
zenginlesmesine neden oldugu gibi yemek kiiltiiriinde 6nemli bir yer edinen
yemek kaplariin cesitlenmesi ve siislemesine de yansimustir. Ayrica bu
durum paha bicilmez bir sanatsal faaliyet ve bunun beraberinde goz
kamastiran sayisiz sanat eserlerini ortaya ¢ikarmistir. Bu muhtesem kiiltiirel
zenginligini gormek icin belki de, kiiltiir Ogelerinden herhangi birini
incelemek yeterli olmaktadir. Osmanli yemek kiiltiiriinde yaygin olarak
kullanilan ve ¢alismamiza konu olan seramik tabak, bardak ve siirahiler
cesitli renk ve figiirle bezenerek yapildigl yerin ve bulundugu zamanin
Ozelliklerini yansitmaktadir. Bu nedenle yemek kiiltiiriiniin ve kullanilan

yemek kaplarinin sekil, motif, siisleme ve kompozisyon bakimindan turizm,
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“Journal of the Human and Social Sciences Researches” ISSN: 2147-1185
[itobiad]

[2386]



Sevil BULBUL, Aybiike CEYHUN SEZGIN, Serpil KARA

gastronomi ve sanat tarihi alanlar1 agisindan incelenmesi son yillarda
gittikce yayginlasan ve Onem kazanan disiplinlerarast calismalar

bakimindan onemlidir.

Sonug olarak, insanlarin tabiat ve sanat ile beslenen giizellikleri tanima istegi
turizm alaninin hedefleri arasinda yer alirken bu hedefe ulasmada yemekler
ise bir ara¢ konumunda gorev almaktadir. Bu nedenle Osmanli yemek
kiiltiirii ve Iznik c¢ok renkli seramik yemek kaplarim1 konu alan bu
¢alismanin disiplinleraras: bir alan olan turizmde konaklama ve yiyecek
icecek isletmeleri icin Onemli bir turistik imaj ya da cekicilik unsuru
olabilecegi diistiniilmektedir. Ayrica bu c¢alismanin sanatsal ve bilimsel
unsurlarla yiyecek, icecek ve yemeklerin tarihsel gelisme siirecinden
baslayarak tiim 6zelliklerinin detayll bicimde anlasilmasi konularin igeren
gastronomi alani ile sanat tarihi alanlarinda yapilacak olan ¢alismalara 1s1k

tutarak faydali olacagi varsayilmaktadir.
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